
menu 
st-valentin

ENTRée au choix:

plat au choix:

Dessert au choix:

duo d’AMUSES BOUCHES:

-Verrine de thon en tartare, aneth, grenade et passion, crème montée au combava
-Croquette croustillante d’épinards-comté et sa mayonnaise à la patate douce

 - Foie gras mi-cuit maison, chutney mangue-oignons rouges et sa brioche toastée
- Queues de langoustines snackées au beurre citronné, mousseline de panais

onctueuse et sa bisque parfumée mandarine & gingembre
- Assiette iodée: 3 Huîtres, 1/2 portion de bulots, 3 crevettes roses et langoustine

-Filet de bar en écailles de betterave, matignon de petits légumes et sabayon au citron vert
- Médaillon de veau lardé en crépine, champignon eryngii, pommes de terre confites à l’ail 

et sa sauce aux cèpes 

Éclair des Sens – passion & gingembre
Cœur Tendre d’Amour – vanille, poire & caramel

56 €

Diner du samedi 14 février 2026 - Au Living-Room: 1 Av. du Général Eisenhower, 92140 Clamart

Réservation obligatoire au 01.46.01.59.00


